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R&D Bakery Flavours & Yeast

Puratos

Agroalimentaire
http://www.puratos.be/

Nom /prénom : Henrard Manon
Fonction : R&D Lab Expert

A partir de janvier 2021 — minimum 6 semaines
Optimisation de la fermentation du levain de panification

Optimiser la fermentation du levain en testant différentes
matieres premicres a I’échelle laboratoire.

Fermentations et analyses des levains (microbio,
identification souches, physicochimie, HPLC, sensorielles)

Etudiant bachelier ou master a finalité agronomique,
alimentaire, biotechnologie, ...

Analyses microbiologiques, analyses physico-chimiques, ...

Défraiement kilométrique

Nom/prénom : Henrard Manon
E-mail : mhenrard@puratos.com
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