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PROPOSITIONS DE THEMES DE MEMOIRES DE FIN D'ETUDES 
 
 

THEME :  
 

Utilisation de laccases immobilisées pour la stabilisation du vin  
 

Le potentiel d’enzymes oxydatifs, en particulier des laccases fongiques 

immobilisées pour l’élimination de composés phénoliques en vue de la stabilisation 

de vins blancs sera examiné. 

L’utilisation d’enzymes pourrait être une alternative à l’addition de dioxyde de 

soufre pour éviter le phénomène de madérisation des vins.  
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